RESERVA

Palo Alto Shiraz Rosé 2008

Variedad:
Shiraz 90% | Merlot 10%.

Origen:
Valle del Maule.

Suelo:
Coluvial.

Clima:
Mediterraneo con estacion seca prolongada.

Cosecha:
Marzo - Abril del 2008.

Guarda:
2 meses en tanques de acero inoxidable.

Notas del Enologo:

Color : Rosado intenso y brillante.
Aroma : Frutoso y fresco. Con aroma a moras y frambuesas.
Boca : Sabor frutoso a moras y cerezas. Buena acidez.




